


Bières
 

Minérales 

Boissons chaudes

Ristretto 
Espresso 
Café 
Renversé
Cappuccino 
Latte macchiato
Double expresso
Chocolat chaud
Iced coffee  

Sélection de thés Damman 

 

Thé froid maison 
Maté soda du moment 33cl 
Kombucha nature / aronia
Rivella rouge 33cl 
Ramseier 33cl 
Cola 33cl 
Cola zero 33cl
Eau plate 
Eau gazeuse 
Sirop Morand 

BLZ Lagerita Yuzu & lime
BFM Djeronimo White IPA 
Feldschlösschen blanche s/ alcool 
SuperBock bière s/ gluten

Lager 
Blanche 
BLZ West Coast Ale 
Panaché 

3dl 

33cl

2.5dl 5dl

5dl 1l

 

Pression 

Bouteilles 

4 
4 
4 
4.5 
5.1 
5.9 
5.8 
4.5
5.2

5.5

6.9
6.5
4.5
4.5

5.2
6
6.8
4.7
4.7
4.7 
5.5
4 
4
4.5

4.1
5.9
6.2
4.1 

7.5

6.7
9
9.3
6.7

5.8
5.8
6

8.9
8.9



Vins
 

Cave des Lauriers
Pinot Noir Oeil-de-Perdrix, AOC Neuchâtel 

Domaine de la Rameau 
Merlot, Syrah, Cabernet, AOC Valais

Calafuria Salento 
Negroamaro, IGP Puglia, Italie  

Cave des Lauriers
Chasselas, AOC Neuchâtel

Domaine de Chambleau 
Chardonnay barrique, AOC Neuchâtel, Suisse

Domaine Buglioni “Il Desperato“
Garganega, IGT  Trevenezie, Italie

Château Castenet Entre-Deux-Mers 
Semillon, Muscadelle, Sauvignon Blanc & Gris, 
AOC Entre-Deux-Mers, Bordeaux, France

Domaine Le Clos aux Moines 
Pinot Noir, Saint-Blaise, AOC Neuchâtel

Domaine Bouvet-Jabloir 
Gamaret-Pinot Noir, Auvernier

Château Gassius 
Syrah, Grenache, Mourvèdre, Vallée du Rhône,
France

Prosecco Spumante DOC
Merrotto rosé Prosecco Spumante
Mauler Brut Tradition 
Champagne Vollereaux Brut   

Rosé 

Blancs 

Rouges 
7

8

8 
9
11
12 

4.5

7.5

9

5.5

 

 7 

4.9

5.9

 

56 
63
75 
80

49

35

41

31

51 

61

38

Mousseux

49

77

55

 

dl bt Magnum

69



Les bouchées du voyage 

Pimentos de padrón

Patatas Fuegas, sauce romesco 
Avec poulpe grillé

Croquetas au chorizo, mayonnaise, jalapeño
5 pièces par assiette    

Samosa pommes de terre- lentille - sauce aigre douce
4 pièces par assiette

Gyoza porc et crevettes - sauce nuoc cham
4 pièces par assiette

A table 
Ceviche de dorade, leche de tigre au fruit de la
passion, patate douce, cancha

Tataki de boeuf mariné, sauce chimichurri asiatique,
salade de riz, edamame 

Aubergine farcie, caviar d’aubergine, pesto, parmesan,
poivron confit, tabouleh 

Glace Matcha 
Glace Praliné Noix Pécan et Miso 
Glace Ube

Sorbet Mangue-Passion
Sorbet Kalamansi 
Sorbet Fruits-Rouges & Bergamote

5
5
5

5
5
5

31

33

28

8

9
+7

14

16

17

Nos glaces et sorbets Maison: 

Entre 17 et 21 heures

Pâtisseries Nos propositions sont affichées sur notre ardoise au bar 



Créations Signatures

Liqueur café, liqueur noisette, vodka, expresso,
chocolat noir

12cl

Mocktail 

Création du moment, une pause fraîcheur, inspirée d’ailleurs    

12cl

12

Les Classiques 12cl

Aperol, prosecco, eau gazeuse, orange

Prosecco, sirop de sureau, menthe, eau gazeuse

Vodka, lime, ginger beer 

Gin, lime, ginger beer

Vodka, maté BLZ

Spritz  

Hugo

Moscow Mule 

London Mule 

Vodka Maté

13

13

14

15

14

Vermouth Neuchâtelois, sirop d’agave, pamplemousse,
Mauler 

Pisco, kalamansi, cannelle

Mezcal, jus pamplemousse, sirop érable, sirop hibiscus

Gin Roku, citron vert, sirop de shiso, shiso frais, eau
gazeuse

Rhum ambré, citron vert, thé earl grey, verveine,
Angostura

Spritz Neuchâtelois 

Pisco Kalamansi

Mezcal Sunset

Shiso Smash 

Rhum Earl Grey 

Expresso Martini Noisette 

15

16

16

17

17

17



Tous les prix sont affichés toutes taxes comprises. 

Route des Falaises 14,
CH—2000 Neuchâtel

www.la-voile.ch
+41 (0) 32 724 61 33

Nos spiritueux coup de coeur 

Julo Sapin - Le Landeron 

Roku - Japon

LE GIN Christian Drouin - France 

+ Fever-Tree Tonic Water                                                         

15

16

16

4.6

4cl

Gin

Rhum

Whiskey 

La Voile en quelques mots 

Bienvenue à La Voile, où chaque moment de la journée possède sa propre expérience.
Le soir, nous vous invitons à découvrir une véritable expérience culinaire autour d’une cuisine
fusion créative et raffinée entre l’Amérique latine et l’Asie.
Le midi, notre formule de saison offre une parenthèse gourmande, rapide et généreuse.
De mi-mai à fin septembre, notre bar estival fait vivre l’esprit La Voile à travers une ambiance
animée, des cocktails signature et des soirées conviviales.

Flor de caña - Nicaragua 

Eminente - Cuba 
                                                      

Totori - Honshu - Japon 

Nikka coffey grain - Miyagi - Japon 
Distillat de maïs 
                                                      

14

16

16

16

Provenances 
Boeuf : Suisse 
Porc : Suisse 
Poulet : Suisse 
Pain : Suisse 
Poissons : Selon arrivage 


	Minérales
	Thé froid maison  Maté soda du moment 33cl  Kombucha nature / aronia Rivella rouge 33cl  Ramseier 33cl  Cola 33cl  Cola zero 33cl Eau plate  Eau gazeuse  Sirop Morand

	Boissons chaudes
	Ristretto  Espresso  Café  Renversé Cappuccino  Latte macchiato Double expresso Chocolat chaud Iced coffee
	Sélection de thés Damman

	Bières
	Pression
	Lager  Blanche  BLZ West Coast Ale  Panaché
	Bouteilles
	BLZ Lagerita Yuzu & lime BFM Djeronimo White IPA  Feldschlösschen blanche s/ alcool  SuperBock bière s/ gluten
	5.2 6 6.8 4.7 4.7 4.7  5.5 4  4 4.5
	7.5
	5.8 5.8 6
	8.9 8.9
	4  4  4  4.5  5.1  5.9  5.8  4.5 5.2
	5.5
	4.1 5.9 6.2 4.1
	6.7 9 9.3 6.7
	6.9 6.5 4.5 4.5

	Vins
	Rosé
	dl
	7  4.9 5.9
	bt
	49 35 41
	Magnum
	Blancs
	Domaine Buglioni “Il Desperato“ Garganega, IGT  Trevenezie, Italie
	4.5 7.5 9 5.5
	31 51  61 38
	Rouges
	7
	8
	49
	77
	55
	Mousseux
	Prosecco Spumante DOC Merrotto rosé Prosecco Spumante Mauler Brut Tradition  Champagne Vollereaux Brut
	8  9 11 12
	56  63 75  80


